
 

 

 

 
PODERI MATTIOLI 
SERRA’ DE’ CONTI / MARCHE 

 

 

VITIGNO 

Verdicchio, Chardonnay 

 

GRADO ALCOLICO 

12,5% 

 

SISTEMA DI 

ALLEVAMENTO 

Guyot 

DOSAGGIO ZERO 
 

NOTE DEGUSTATIVE 

Il colore è giallo paglierino con riflessi dorati e un perlage 

finissimo persistente. Al naso il bouquet è 

straordinariamente intenso, ampio e complesso; 

cioccolato bianco e nocciola con preziose pennellate di 

spezie, cera d’api e miele. In bocca sono percettibili in 

maniera molto delicata e armoniosa i sentori tipici 

derivanti dall’affinamento sui lieviti. Conquista per la 

pienezza perfettamente bilanciata dalla freschezza che 

ne sorregge il gusto.  

 

TIPOLOGIA TERRENO 

Terreno argilloso/sabbioso 

di medio impasto 

 

AFFINAMENTO 

Almeno 48 mesi sui lieviti 

 

TEMPERATURA DI 

SERVIZIO 

6/8°C 

ABBINAMENTI 

Da accostare ad ana cruditè di mare. 


